Nesquik

Crépes d’ourson aux baies
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Les crépes d'ourson aux baies sont une délicieuse gourmandise que vous ne pouvez pas manquer.
Chez Nesquik®, nous sommes fiers de vous présenter ces crépes uniques, parfaites pour satisfaire
votre appétit et ravir vos papilles. Mais qu'est-ce qui rend nos crépes d'oursson aux baies si
appréciées ?

Pourquoi nos crépes d'ourson aux baies
sont-elles si appréciées ?

Nos crépes d'ourson aux baies sont un véritable délice pour les papilles. Leur texture moelleuse et
savoureuse les rend irrésistibles pour les amateurs de crépes.

Ce qui distingue nos crépes d'ourson aux baies, c'est leur garniture généreuse de baies fraiches.
Nous utilisons uniquement des baies soigneusement sélectionnées pour leur fraicheur et leur go(t
sucré. Chaque bouchée est une explosion de saveurs fruitées.

Et pour la touche finale, nos crépes d'ourson aux baies sont saupoudrées d'un soupcon de sucre en
poudre. Ce léger ajout sucré vient sublimer la saveur des baies et apporte une douceur délicate a
chaque crépe.

En choisissant nos crépes d'ourson aux baies, vous optez pour une expérience gustative unique et

délicieuse. Nos crépes sont concues avec soin et attention pour vous offrir un moment de plaisir
gourmand.

Comment préparer nos crépes d'ourson
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aux baies chez vous ?

Vous voulez préparer une délicieuse et amusante collation pour vous et vos enfants ? Découvrez
notre recette facile et rapide de crépes d'ourson aux baies ! Suivez ces étapes simples pour ravir
vos papilles.

Pour commencer, voici les ingrédients nécessaires :

200 g de farine

2 cuilleres a soupe de sucre

1 cuillere a café de levure chimique

1 pincée de sel

2 ceufs

250 ml de lait

50 g de beurre fondu

50 g de baies fraiches (framboises, myrtilles, fraises, etc.)

Maintenant que vous avez les ingrédients, voici quelques astuces pour réussir vos crépes :

=

Préchauffez votre poéle a feu moyen et graissez-la Iégerement avec du beurre.

. Dans un grand bol, mélangez la farine, le sucre, la levure chimique et le sel.

3. Ajoutez les ceufs, le lait et le beurre fondu au mélange, puis fouettez jusqu'a obtenir une pate
lisse.

4. Versez une petite louche de pate dans la poéle préchauffée et étalez-la en forme d'ours avec
le dos d'une cuillere.

5. Déposez quelques baies fraiches sur la pate en forme d'ours.

6. Cuisez la crépe pendant environ 2 minutes de chaque c6té ou jusqu'a ce qu'elle soit dorée.

7. Répétez les étapes précédentes pour préparer les autres crépes.
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Et voila, vos crépes d'ourson aux baies sont prétes a étre dégustées ! Servez-les avec du sirop
d'érable, de la créme fouettée ou saupoudrez-les de sucre glace pour encore plus de gourmandise.

Des idées créatives pour accompagner
nos crépes d'ourson aux baies

Vous avez craqué pour nos délicieuses crépes d'ourson aux baies et vous cherchez des idées pour
les accompagner ? Ne cherchez plus ! Nous avons rassemblé pour vous quelques idées créatives
pour rendre votre petit-déjeuner encore plus festif et savoureux.

Créez un petit-déjeuner festif avec des fruits frais. Les crépes d'ourson aux baies se marient a
merveille avec une variété de fruits frais. Optez pour des fraises juteuses, des framboises acidulées
ou des myrtilles sucrées. Disposez-les harmonieusement sur vos crépes et ajoutez une touche de
couleur et de fraicheur a votre assiette.
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Ajoutez une touche gourmande avec de la creme chantilly. Rien de tel que quelques tourbillons de
creme chantilly pour rendre vos crépes encore plus irrésistibles. Sa texture légére et onctueuse se
marie parfaitement avec les saveurs sucrées des baies. Ajoutez une cuillerée généreuse de creme
chantilly sur vos crépes d'ourson aux baies et savourez chaque bouchée.

Découvrez nos autres produits Nesquik® pour une expérience compléte. En plus de nos crépes
d'ourson en peluche aux baies, nous proposons une gamme de produits Nesquik® pour
accompagner votre petit-déjeuner. Essayez notre délicieux Nesquik® en poudre pour préparer une
boisson chocolatée riche et crémeuse. Ou optez pour nos barres de céréales Nesquik®, parfaites

pour une pause gourmande en journée. Complétez votre expérience Nesquik® avec nos autres
produits et découvrez de nouvelles saveurs a chaque repas.



